
Al igual que los modelos ES, los modelos ESM150/200/300, también cuentan con el evaporador en la 
parte superior.

- Evaporador de acero inoxidable 18/8.

- Producción de hielo triturado.

- Dotado por un reductor situado sobre el evaporador, 
concepto innovador en cuanto a la mecánica interna. 

- Tiene una apertura retráctil para facilitar el acceso al 
hielo.

- Con paneles fácilmente desmontables que permiten un 
acceso rápido  y  cómodo  a  las  piezas  interiores  para  
limpieza  o inspección. 

-Bajo consumo de energía.  

HIELO TRITURADO

Reductor colocado en la 
parte superior del evaporador

ES-HIELO TRITURADO

CARACTERÍSTICAS GENERALES

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

CON
DEPÓSITO

MODELO PRODUC.
(KG/DÍA)

DEPÓSITO
(KG)

CONSUMO
(W)

MEDIDAS
(LxPxHxHPatas cm)

ES60 60 10 420 45 x 62 x 68 (+6.5)

ES102 100 20 550 49.6 x 66 x 68.5 (+11)

ES150 150 40 650 75.4 x 67.8 x 92.5 (+11)

ES155 150 55 650 74.1 x 67.8 x 101.5 (+11)

MODELO PRODUC.
(KG/DÍA)

POT. FRIGORÍFICA
(W)

MEDIDAS
(LxPxH cm)

ESM160 160 650 56 x 56.9 x 60

ESM280 280 1050 56 x 56.9 x 69.5

ESM510 510 1700 56 x 56.9 x 69.5

ESM1000 1000 3200 93.4 x 68.4 x 70

SIN
DEPÓSITO

FABRICADORES DE HIELO
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