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CARACTERISTICAS GENERALES

- La linea de hornos combinados ChefTop™ permite una coccion
perfecta en todas las situaciones.

- Maximo rendimiento y fiabilidad garantizados.

+ Producto innovador que incluye las mejores tecnologias:

-+ AIR.Maxi™ :Las turbinas con funcion semi-automatica
y 6 velocidades con inversion de giro, le garantizan un
reparto uniforme de aire en la camara

-+ STEAM.Maxi™ :A los 20” 0 48°C ya se dispone de vapor
en cantidad precisa y constante ofrececiendo alimentos
sanos y ligeros.

-~ DRY.Maxi™ : Segn el alimento o la fase de elaboracion
se puede eliminar completamente la humedad de la
camara y la que emana del producto.

- ADAPTIVE.Clima™ : Reconoce la cantidad de comida
que se hornea y corrige automaticamente el programa de
coccion para garantizar el mejor resultado en cualquier
condicion de carga.

- Capacidad: 3 bandejas GN 1/1
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Dimensiones Ext. (LxPxH)
Bandejas

Distancia entre bandejas
Potencia eléctrica

Voltaje
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75x76.2 x 57.4 cm

GN 1/1 (53 x 32 cm)
6.7 cm

5.1 Kw

230 V/IN / 400 V/3N
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MICRO INTERRUPTOR PUERTA

CONDENSADOR

ELECTROVALVULA

TELERRUPTOR

MOTOR

BOMBA

PULSADOR DE RE-ACTIVACION

RESISTENCIA

SONDA CORAZON

SONDA CAMARA

PLACA DE POTENCIA

TERMOSTATO DE SEGURIDAD

ACTUADOR DRY MAXY

TELERRUPTOR

CAJA CONEXIONES-REGLETA

RESISTENCIA
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FUENTE DE ALIMENTACION

380-415V ~3PH+ N+ PE
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