
- La mejor solución para panaderías y pastelerías.
- Rendimiento y calidad de resultados compatible a un horno de    
  grandes dimensiones.

- Modos de Cocción: 
   · Convección con temperatura variable de 30 a 260ºC. 
   · Cocción convección + Humedad con temperatura variable        
    de 90º a 260ºC.

- Tecnologías:
   · AIR-Plus: Turbinas con inversión de giro. 2 velocidades de   
    los flujos de aire en la cámara programables por el usuario.
   · DRY-Plus: eliminación rápida de la humedad de la cámara   
   de cocción. 
   · STEAM.Plus: entrada de humedad variable del 20 al 100%  
    configurable desde el panel de control electrónico. 
   · Rotor.KLEAN: Sistema de lavado automático.

- Detalles técnicos:
   · Cámara de acero inoxidable de alta resistencia con   
    esquinas redondeadas para la máxima higiene y limpieza.
   · Iluminación de cámara de cocción a través de luces   
     halógenas.
   · Interruptor de contacto de puerta.
   · Limitador de temperatura de seguridad .
   · Sistema de autodiagnóstico para detectar problemas o daños.
   · Apertura de la puerta lateral de derecha a izquierda con        
     cierre magnético y apertura automática al final del ciclo       
   de cocción.
   · Guías para bandejas en lámina plegada en forma de L

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
Dimensiones (LxPxH)

Capacidad

80 x 77.4 x 50.9 cm

4 de 600 x 400

Distancia Guías

Humedad

7.5 cm

Sí

Alimentación 230 V-1N / 400 V-3N

Potencia eléctrica 6.5 kW 

LINEMISS-TOP -DYNAMIC (4 600X400)

XFT-200 (TOP)

CARACTERÍSTICAS GENERALES

50.9

77.4

80
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MEDIDAS

LINEMISS-TOP -DYNAMIC (4 600X400)

XFT-200 (TOP)
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ESQUEMA ELECTRICO
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FUENTE DE ALIMENTACIÓN

LINEMISS-TOP -DYNAMIC (4 600X400)

XFT-200 (TOP)
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